
 

 

CUISINE bistronomique & cuisine gastronomique 
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• Poireau vinaigrette façon gastro / Filet de selle d’agneau en croûte de pignons et menthe, crème d’ail, Caviar 
d’aubergine – fenouil à l’orange / Douceur de La Havane (entremet Mojito granité au rhum et cigare mousse au 
chocolat) 

 

• Tartelette aux champignons – orange et praliné noisettes / Filet mignon de porc fumé rôti, jus de cochon, Timbale 
de risotto de céleri / Pavlova aux agrumes

 

• Duo de langoustines en tartare et panées au corn flakes, tranche de chou-fleur cuit à la vapeur d’algues, Tartare 
de bœuf de salers fumé au foin, cantal et œuf parfait siphon de pommes de terre au Cantal / Tarte au citron et 
lemon curd 
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