Ecole BULLETIN D’INSCRIPTION 2024
el S o Initiation & Remise a niveau

nnnnnn

STAGES AMATEURS

LE STAGIAIRE RESTAURATION
Cdviadame Cnonsieur Les déjeuners sont compris dans le colit de la formation

O e HEBERGEMENT
Prénom__ Nous vous adressons une liste d'hébergement
Adresse _ _
Codepostal vie. DROIT A L'IMAGE-PROTECTION DES DONNEES
Portable , , , , Lors des stages, des photos et des vidéos seront prises et

“““““““““““““““““““““ utilisées sur des supports de communication (réseaux SoCiaux, presse,
Emai brochure, plaquettes. . .)

O Jautorise O  Je nautorise pas

VOTRE EXPERIENCE Acceptez-vous de recevoir nos actualités et nos informations ?

O Jautorise O  Je nautorise pas

Votre profession actuelle :

NOS TARIFS
EN / PATISSERIE / : 992 € 480 € 320€

OAucune O +de 6 mois O-+d1an 5 jours — 31 H 3 jours — 24 H 2 jours — 16 H

1 jour-08 H
HORAIRES DES STAGES
EN MODE DE FINANCEMENT

5jours —31H 3jours —24 H
Du Lundi 14h00 au Du Mardi 7h00 au

3 jours — 24 H
Du Mercredi 6h00 au O  Autofinancement O Autre:

Vendredi 15h00

Vendredi 15h00 Jeudi 15h30

& PATISSERIE

Bulletin d'inscription a renvoyer accompagné du reglement par cheque a 'ordre :

5 jours — 31 H 3 jours — 24 H 3 jours — 16 H Ecole Christian Vabret
Du Lundi 14h00 au Du Lundi 09h00 au Du Mercredi 14h00 au
Vendredi 12h00 Mercredi 13h00 Vendredi 17h00 Pour sélectionner les stages

2 jours — 16H 1 jour — 08H auxquels vous souhaitez participer,
Du Lundi 08h00 au De 09h00 & 18h00 cochez au verso =>

Mardi 17h00

VOS CONTACTS
Ecole Christian Vabret

Espace BOULANGERIE Espace PATISSERIE Espace CUISINE

3 rue Lavoisier — 15000 AURILLAC 17 avenue du Garric — 15000 AURILLAG La Roseraie, Route du Chéteau — 15130 VEZAC
Tél: 04.71.63.48.02 Tél : 04.71.63.48.02 Tél: 04.71.63.81.63
Contact mail : formation@efbpa.fr Contact mail : accuel@efbpa.fr Contact mail : contaci@efbpa.fr



mailto:accueil@efbpa.fr
mailto:accueil@efbpa.fr
mailto:accueil@efbpa.fr

A CHAQUE INITIATION UN PROGRAMME DIFFERENT, CHOISISSEZ LE VOTRE !

STAGE DATE HEURES COCHER
TARTES D’AUTOMINE 16
Septembre ve
Formateur en Pétisserie a I'Ecole Christian Vabret
HALLOWEEN A LA MAISON 07
08
LA . Octobre
Formateur en Patisserie a I'Ecole Christian Vabret
PREPAREZ NOEL A LA MAISON
21/22 Octobre 16
Formateur en Patisserie & Consultant International
INITIATION A LA PATISSERIE
LA PATISSERIE BOULANGERE— SPECIALITES DE NOS REGIONS
04/05 Novembre 16
Formateur en Pétisserie & L 'Fcole Christian Vabret
INITIATION A LA BOULANGERIE
LE TRAITEUR BOULANGER A 4 MAINS
18/20 Novembre 24
Formateur en Cuisine a L’Ecole Christian Vabret
PREPAREZ VOS BUCHES DE NOEL
09 08
. Décembre
Formateur en Patisserie
INITIATION A LA BOULANGERIE
SPECIALITES BOULANGERS DE NOEL 16/20 31
Décembre
Formateur en Boulangerie & | 'Fcole Christian Vabret
INITIATION A LA PATISSERIE
DESSERTS DE FETE 16/20 31
Décembre
Formateur en Patisserie & | ’Ecole Christian Vabret
INITIATION A LA CUISINE
CUISINE DE FETES 16/20 31
Décembre

Formateur en Cuisine a L 'Fcole Christian Vabret

Cochez les stages que vous souhaitez effectuer




