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Un tablier vous sera fourni.
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Nos stages amateurs 20295
Macarons et tartelettes acidulées

Une Saint-Valentin gourmande : Créez un entremet

d’exception ! i Avri
P Lundi 10 février (8h) B ] Les lundi 7 et mardi 8 juillet (16h) 336€
D Jean-Frangois COULAUD Jean-Frangois COULAUD
[] Lundi 17 février (8h)
D Du mardi 15 au vendredi 18 juillet (28h)
[] Les jeudi 27 et vendredi 28 février (16h) [] Jeudi 17 et vendredi 18 juillet (16h)
Menus créatifs et cuisine spéciale Tables d’'Hotes Tartes automnales : Bourdaloue et figues-noix
[] Du mardi 25 au vendredi 28 février (28h) 896€ ] Lundi 22 septembre (8h) 168€
Michel BAERISWYL Jean-Frangois COULAUD
Pate a choux parfaite et ses gourmandises Atelier cuisine : Automne Végétarien
[ Lundi 17 mars (8h) 168¢€ [] Du mercredi 8 au vendredi 10 octobre (24h) 480€
Michel BAERISWYL

Jean-Francois COULAUD
Halloween gourmand : entremets et cupcakes effrayants et

Atelier cuisine : printemps végétarien
, : 480¢  délicieux! 168€
[] Du mercredi 19 au vendredi 21 mars (24h) 0 Lundi 27 octobre (8h)
Jean-Frangois COULAUD

Michel BAERISWYL
Cuisine bistronomique & gastronomique de féte

Moulage en chocolat de Paques
[] Lundi 24 & mardi 25 mars (16h) 336€ [] Du mercredi 19 au vendredi 21 novembre (24h) 480€
Jean-Frangois COULAUD Michel BAERISWYL
Atelier cuisine : cuissons sous vide et basse température Biliches de Noél de chef a la maison
[] Du mercredi 09 au vendredi 11 Avril (24h) 480€ [] Lundi 8 décembre (8h) 168€
Michel BAERISWYL Jean-Frangois COULAUD
Paques en douceur : Réalisez un Nid de Paques!
[l Lundi 14 avril (8h) 168€ [] Du lundi 15 au mercredi 17 décembre (24h)
Jean-Frangois COULAUD
Atelier cuisine : cuisine bistronomique & gastronomique Chocolats et confiseries de Noél
[] Du mercredi 4 au vendredi 6 juin (24h) 480€ [] Les lundi 15 et mardi 16 décembre (16h) 336€
Michel BAERISWYL Valery AMELINE
Maitrisez I'art du Number Cake : créativité et gourmandise !
D Lundi 16 juin (8h) 168€ D Les jeudi 18 et vendredi 19 décembre (16h)
Jean Frangois COULAUD
Atelier cuisine spécial cuisine d'été Biches de Noél et technique de décoration
[] Les lundi 30 juin et mardi 1er juillet (16h) 336€ [] Les jeudi 18 et vendredi 19 décembre (16h) 336€
Michel BAERISWYL Jean-Frangois COULAUD
Atelier cuisine d'été spécial poissons & crustacées Atelier cuisine spécial féte de fin d'année
[] Du mercredi 2 au 4 juillet (24h) 480€ [] Du mardi 16 au jeudi 18 décembre (24h) 480€
Michel BAERISWYL

Michel BAERISWYL

Atelier cuisine : salade fraicheur et buffet apéritif (Tapas...)

[] Du mardi 8 au jeudi 10 juillet (24h) 480€

Michel BAERISWYL

Cocher le ou les stages auxquels vous
souhaitez vous inscrire !
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